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%?Vins rosés et blancs de noir

1 Prix:

Rosé de Gamay, L’Aurore

Appellation: Description:

La Cote AOC CEil: rose péle.
Nez: fruité, aromes de fraise et framboise.
Bouche: frais, délicat et fruité.

Millésime: Accord mets et vins : accompagne
2012 "
les repas legers et estivaux.
Points:
91.2/100
2°Prix ex-aequo:
(Eil-de-Perdrix
Appellation: Description:
Lavaux AOC CEil: rose pale.
Nez: note de fruits rouges écraseés,
e amande blanche, élégant et minéral.
Millésime: Bouche: vin généreux, ouvert et expressif,
2012 5 PT
note de fruits rouges mars, finale douce
et veloutée.
Points: Accord mets et vins: poissons du lac

90.6/100 et diailleurs.



S rou

De Galléra

Appellation: Description:
Cotes-de-I'Orbe CEil: rouge intense a reflets violacés.
AOC

Nez: de fruits noirs compotés,
d'épices douces.

‘\1"]('.
1 3+ attaque sur la souplesse;

201 s .
bonne acidité, de la fraicheur,
pas trés long et un peu sec en finale.
Points: Accord mets et vins: a servir sur
93.8/100 un rack d'agneau.
3¢ Prix:
1807 Rouge
Appellation: Description:
Lavaux AOC Fil: rouge intense a reflets violacés.

2 complexe, de fruits noirs et de thym.
he: attaque souple, sur la sucrosité;

Millésime: . o
Villésime: belle matiere, riche, grasse; tanins fondus;

20M
gourmand et fondu. «Un vin solaire
totalement exotique!», pour I'un des jurés.
Points: i mets et vins: sur un lapin a la polenta.

93.2/100



